
 MENU JUNE 2025  

 
PONIEDZIAŁEK 

MONDAY 
02-06 

WTOREK 
TUESDAY 

03-06 

ŚRODA 
WEDNESDAY 

04-06 

CZWARTEK 
THURSDAY 

05-06 

PIĄTEK 
FRIDAY 
06-06 

 
ZUPA 

 
SOUP 

 

Zupa Włoski 

minestrone 

 

Italian minestrone soup 

 

Zupa cukiniowa z dynią 

 

Zucchini soup with 

pumpkin 

 

Zupa krem z pietruszki 

z grzankami ziołowymi 

 

Cream of parsley soup 

with herb croutons 

 

 
Zupa pomidorowa z 

makaronem 
 

Tomato soup with 
noodles 

 
Barszcz czerwony z 

ziemniakami i śmietanką 
 

Red borscht with potatoes 
and cream 

 
DANIE GŁÓWNE 

 
MAIN COURSE 

 
 

 
Pierogi z mięsem 

wieprzowym z okrasą i 
złocistej cebulki, 

surówka z kapusty 
kiszonej 

 
Dumplings with pork 

meat with garnish and 
golden onion, 

sauerkraut salad 

 

 
Kotlet panierowany z 

piersi z kurczaka, buraczki 
zasmażane, ziemianki 

puree 
 

Breaded chicken breast 
cutlet, fried beets, mashed 

potatoes 

 
Pulpety drobiowe z 

sosem pomidorowym, 
kasza jęczmienna na 
parze, mix warzyw 

 
Poultry meatballs with 

tomato sauce, steamed 
barley, mixed 

vegetables 

 
Eskalopki ze schabu w 
sosie pieczeniowym, 

duszona marchewka z 
groszkiem, ziemniaki 

opiekane 
 

Pork loin escalopes in 
gravy, stewed carrots 

with peas, roasted 
potatoes 

 

Filet z miruny w cieście, frytki 

z batatów z pieca, surówka 

wiosenna z oliwą z oliwek 

Whiptail hake fillet in batter, 

oven-baked sweet potato 

fries, spring salad with olive 

oil 

 
DANIE GŁÓWNE 

WEGE 
 

MAIN COURSE 
VEGGIE 

 
Jajko sadzone, 

surówka z kapusty 
kiszonej, kasza 

gryczana na parze 
 

Fried egg, sauerkraut 
salad, steamed 

buckwheat groats 

 
Makaron z sosem z dynią, 

warzywami i serem 
 

Pasta with pumpkin sauce, 
vegetables and cheese 

 
Racuchy z jabłkiem i 
sosem malinowym 

 
Pancakes with apple 
and raspberry sauce 

Placki ziemniaczane z 

pieca ze śmietaną, 

surówka ze świeżych 

warzyw 

oven-baked potato 

pancakes with cream, 

fresh vegetable salad 

 
Kluski leniwe z masłem i 

bułeczką, surówka ze 
świeżych warzyw 

 
Dumplings with cottage 

cheese, butter and a bun, 
fresh vegetable salad 

 
PODWIECZOREK 

 
AFTERNOON 

SNACK 

 

Mini jagodzianka 

Mini blueberry bun 

 

Tapioka na mleku 

kokosowym z truskawkami 

z płatkami migdałów 

 

Tapioca made of coconut 

milk with strawberries and 

almond flakes 

 
Jogurt naturalny z 

musem owocowym i z 
crunchem 

 
Natural yogurt with fruit 

mousse and crunch 

 
Ciasto z jabłkami typu 

szarlotka 
 

Apple pie 

 

Focaccia z oliwkami i szynką 

Focaccia with olives and ham 



 MENU JUNE 2025  

 
PONIEDZIAŁEK 

MONDAY 
16-06 

WTOREK 
TUESDAY 

17-06 

ŚRODA 
WEDNESDAY 

18-06 

CZWARTEK 
THURSDAY 

19-06 

PIĄTEK 
FRIDAY 
20-06 

ZUPA 
 

SOUP 

 

Zupa krem z 

marchewki z grzankami 

 

Cream of carrot soup 

with croutons 

 

 

 

Zupa pomidorowa z ryżem 

 

Tomato soup with rice 

   

DANIE GŁÓWNE 
 

MAIN COURSE 
 
 

 
 

Kotlet mielony drobiowy 
smażony, buraczki 

zasmażane, ziemianki 
puree 

 
Fried minced poultry 

cutlet, fried beets, 
mashed potatoes 

 
 

 
 

Nuggets z kurczaka, 
mizeria ze śmietanką, 

ziemianki puree 
 

Chicken nuggets, 

cucumber salad with 

cream, mashed potatoes 

   

DANIE GŁÓWNE 
WEGE 

 
MAIN COURSE 

VEGGIE 

 
Gnocchi Sorrentina z 

pomidorem i 
mozzarellą 

 
Gnocchi Sorrentina 

with tomato and 
mozzarella 

 
Makaron z zielonym pesto 

z mozzarellą i 
parmezanem 

 
Pasta with green pesto 

with mozzarella and 
Parmesan cheese 

 

   

PODWIECZOREK 
 

AFTERNOON 
SNACK 

 
Rogal maślany, koktajl 

owocowy 
 

Butter croissant, fruit 
cocktail 

 
 

 

Owoce, chałka z masłem 

Fruit, challah with butter 

   



 MENU JUNE 2025  

 
PONIEDZIAŁEK 

MONDAY 
23-06 

WTOREK 
TUESDAY 

24-06 

ŚRODA 
WEDNESDAY 

25-06 

CZWARTEK 
THURSDAY 

26-05 

PIĄTEK 
FRIDAY 
27-05 

ZUPA 
 

SOUP 

 
Kapuśniak na 

wędzonce 
 

Cabbage soup with 
smoked meat 

 

Barszcz czerwony z 

ziemniakami i śmietanką 

 

Red borscht with potatoes 

and cream 

 

Zupa ogórkowa z 

ziemniakami i 

śmietanką 

 

Cucumber soup with 

potatoes and cream 

 

 
Zupa koperkowa 

 
Dill soup 

 

DANIE GŁÓWNE 
 

MAIN COURSE 
 
 

Gulasz wołowy ze 
świeżymi warzywami, 

kopytka 
 

Beef stew with fresh 
vegetables, potato 

dumplings 

Kotlety z piersi kurczaka, 
ziemniaki opiekane, 
surówka colesław z 

majonezem 
 

Chicken breast cutlets, 
roasted potatoes, coleslaw 

salad with mayonnaise 

Bitki z szynki 

wieprzowej w sosie 

własnym, marchewka 

baby, kasza gryczana 

Pork ham bites in 

gravy, baby carrots, 

buckwheat groats 

Lasagne bolognese ze 
świeżymi warzywami z 

tartym serem 
 

Lasagna bolognese with 
fresh vegetables and 

grated cheese 

 

DANIE GŁÓWNE 
WEGE 

 
MAIN COURSE 

VEGGIE 

Makaron z sosem 

Napoli i warzywami z 

tartym serem 

Pasta with Napoli 

sauce and vegetables 

with grated cheese 

Kotlet z brokuła, ziemniaki 
opiekane, surówka 

colesław z majonezem 
 

Broccoli cutlet, roasted 
potatoes, coleslaw with 

mayonnaise 

Pierogi ukraińskie z 

okrasą i złocistej 

cebulki, surówka 

wiosenna z jogurtem i 

szczypiorkiem 

Ukrainian dumplings 

with garnish and golden 

onion, spring salad with 

yoghurt and chives 

Placki z cukinii z 
smietaną, surówka z 

marchewki i pora 
 

Zucchini pancakes with 
cream, carrot and leek 

salad 

 

PODWIECZOREK 
 

AFTERNOON 
SNACK 

Pancake z serem 
waniliowym 

 
Pancake with vanilla 

cheese 

Owoce, jogurt naturalny z 
musem owocowym i z 

crunchem 
 

Fruit, natural yogurt with 
fruit mousse and crunch 

Budyń wanilinowy z 

musem malinowym, 

owoce 

 

Vanilla pudding with 

raspberry mousse, fruit 

Ciasto biszkoptowe z 

owocami 

Sponge cake with fruit 

 

 


